ET VE ET URUNLERI iSLEMECILIGI -KASAPLIK DALl USTALIK SINAVI MENULERI

Pargalanmis karkastan taze et gesitlerini kusbasi, biftek, pirzola seklinde hazirlama.

ADAYLARIN DIKKATINE!

1. Uriinlerin hazirlanmasinda kullanilacak tiim arag ve geregler, bigak, masat, dograma
tahtasi, kopik tabak, streg film vb. adaylar tarafindan getirilecektir.

2. Hazirlanan et iiriinleri uygun ambalajlama islemi yapilip miisteriye satisa hazir hale
getirilecektir.

3. Sinavda kullanilacak tek kullanimlik mikrofiber temizlik bezi, bulasik siingeri,
bulasik deterjani, krem deterjan, kisisel koruyucu ekipmanlarindan; bone, onliik,
oni kapal asci terligi, maske, eldiven yanlarinda bulundurmalari zorunludur.

4. Sinav saatinden 15 dakika 6nce sinav salonunda bulunulmalidir.
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